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Maak kennis met Nonna’s, een traditioneel écht Italiaans  
restaurant in hartje Doorn. 

 
Bij Nonna’s komt de Italiaanse keuken tot leven, met pure  

ingrediënten en traditionele gerechten. 
 

Met Italiaanse invloeden, passie voor lekker eten en topchefs  
worden de Italiaanse tradities in ere gehouden. 

 
Maar in Italië draait het niet alleen om lekker eten,  

ook familie speelt een belangrijke rol. 
 

Bij Nonna’s worden deze twee  
gecombineerd en gemixt tot in de details; 

Traditionele recepten van de familie, 
 en dan vooral van de Italiaanse oma – ‘Nonna’,  
met de beste ingrediënten en liefde voor Italië. 

 
 

Passie voor verse producten, traditionele familierecepten  
en eenvoud staan centraal bij Nonna’s.   

 

 



 

 

      fles  glas 

 

Prosecco en rosé: 
Prosesso Brut 1530, ‘l Castelli    29,50  5,45 
 Levendig en fris, heerlijk als aperitief 

 

Prosecco Supereriore Cuvée D.O.C.G. Valdobbiadene  35,00  
 Aromatisch en fruitig, zwoele tonen van golden delicious en peer (tip van De Buurman) 

 

Rosato, Corte Marina Veneto    24,50  4,45 
 Een aangenaam boeket van framboos. Een lekkere frisse, ronde rosé 

 

Wit: 
Garganego / Chardonnay, Cielo, Veneto   22,50  3,95 
 Licht fris, met wat kruidigheid 

 
Pinot Grigio, Baglio Normanno, Sicilië   24,50  4,45 
 Aroma’s van vers geplukte bloemen en kruiden. Sappig en fruitig van smaak 

 
Incrocio Manzoni, Antonio Facchin, Veneto   26,50  4,95 
 De elegantie van Pinot Bianco gecombineerd met de aromatische tonen van Riesling.  

Geraffineerd (hier worden wij blij van!) 

 
Malvesia / Chardonnay, Contrada, Puglia   28,50  5,45 
 In de neus aroma’s van gele appel, meloen en wilde munt. Subtiel kruidig in smaak 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      fles  glas 

 

Rood: 
Merlot / Raboso, Ciele Veneto    22,50  3,95  

Aantrekkelijke aroma’s van bosbes en braam. Fruitig en gul van smaak 
 
Bajo montepulciano, Ilauri d’Abruzzo   24,50  4,45 

De intense geur van rood fruit wordt vergezeld door zachte kruidige houttonen! 

 
Carbernet Franc, Antonio Facchion, Veneto   26,50  4,95 
 Aards, rond en sappig! Veel donker fruit en volle body. 
 
Primitivo, Fuedo Badala Puglia    28,50  5,45 
 Een vol zacht karakter, intens van smaak. Veel rijp fruit, chocolade en gedroogde vijgen. 
 Heerlijk verleidelijk! 

 

 

 

Dessertwijn: 
Vin Santo del Chianti classico      7,50  

Een geur van rozijnen met aroma’s van vijgen en gedroogd fruit. Een heerlijk warme afdronk. Lekker bij 

zoete desserts. 

Velenosi Querciantica Visciole, Marche     6,50 
 Levendig zoet met aroma’s van wilde kers en bramen. Verrassend lekker bij chocolade en kaas.  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Ci vediamo a 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Openingstijden 

 

Maandag t/m zaterdag 

17.00 uur tot 21.00 uur 

 

Zondag 

16.00 uur tot 21.00 uur 

 

Tel. 0343 – 44 51 21 

info@nonnas.nu 

 

Kampweg 26 – Doorn 

www.nonnas.nu 

Facebook: Restaurant Nonna’s 

 

http://www.nonnas.nu/

